Grundteig Kleingebick

Zutaten:

1 kg Weizenmehl 20 g Salz
600 g Wasser 25 g Buiter
40 g Germ " 40gHonig

Zubereitung: '
Wasser in die Rilhrschilssel geben und die Germ darin aufldsen, und die restlichen Zutaten beigeben.

Mit den Knethacken alles zu einem geschmeidigen Teig zusammenrdhren und mehrere Minuten gut
durchkneten lassen.

Den Teig zugedeckt flir 20 Minuten rasten lasssen. ‘
in 24 Stlicke teilen, zu Kugeln schleifen und nochmals zugedeckt rastesn lassen.
Die Teiglinge nach Belieben formen (Semmerl, Flesserl, Stangerl,...)

Die fertigen Gebéckstiicke nochmals 30 Minuten rasten lassen.

Vor dem Backen fnit Wasser besprithen

Im vorgeheizten Backrohr bei 230°C goldgelb backen




