Mohniflesserl

1 kg Mehl

5 dag Butter zerlassen

Zucker

2 Pk. Trockenhefe oder 1 frischer Germ
2 dagSalz

600 mi Milch lauwarm

Zubereitung

Alle Zutaten mischen und gut verkneten. Den Teig abgedeckt ca. eine halbe
Stunde gehen lassen. Dann den Teig nochmal gut durchkneten. Ein Sttck
abschneiden und eine ca. 40 cm lange Rolle formen. Diese dann wie in den
Bildern gezeigt zu Flesserl verarbeiten. Das Gebick auf ein Blech legen mit
Wasser betreichen und mit Mohn und Salz bestreuen. Nochmal gehen lassen (bis
sie fast doppelt so groB sind) und dann bei 200° etwa cine halbe Stunde backen.
Wihrend der Backzeit 6fters mit Wasser bespritzen.

Rolien Sie den Telg auf eine Langs von etwa 45 U duls,

Farrnan Sie mit 273 des Teiges eine Schlaufe und driicken Se diese fest,
Ziehen Sia clen obaren Strang durch diz Schiaufe.

Drehen Sie die Schlaufe von finks nach rechts um.

7ichen Sle den freion Strang oun von ohen in die verbiiebe Senlaufe wid dricken
Sie thn fest.



